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커피박 퇴비의 제조 및 활용
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커피박이란
커피박이란 단어는 우리나라에서 매우 생소하지만 외국에서는 coffee waste, coffee 

meal, coffee ground 등 다양한 이름으로 불리고 있다. 다양하게 불리고 있는 

커피박은 커피원두로부터 커피액을 추출하고 남은 찌꺼기를 말하는데 커피박에는 

유기물뿐만 아니라 풍부한 섬유소, 리그닌, 카페인, 폴리페놀화합물 등 다양한 기능성 

물질을 다량 함유되어 있어 재활용 가치가 높은 유기성 자원 중의 하나로 평가 받고 

있다(Bressani, 1979).

 우리나라는 커피 생산국이 아니지만 전 세계적으로 커피 원두의 수입량과 소비량이 

매우 높은 국가 중의 하나로 손꼽히고 있다. 그림 1에서 볼 수 있듯이 2007년부터 

2010년까지 관세청의 커피수입 통계를 살펴보면 매년 지속적으로 증가하였으며 

2007년 9만 1천 톤이었던 것이 2010년 11만 7천 톤으로 무려 29% 이상 급속히 

증가하고 있는 것으로 나타났다. 
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그림 1. 우리나라 커피 수입 및 소비량 추이(관세청, 2016)

 더욱이, 2015년 우리나라의 원두 수입중량이 13만8천 톤으로 금액으로 환산하면 약 

5억 4천 700만 달러에 달하는 것으로 조사되었다. 이러한 커피 수입량은 2014년 같은 

분기에 비해 무려 3.0%가 증가한 것으로 나타나 우리나라 국민의 커피사랑에 대한 

열기를 느낄 수 있다. 

 그런데, 국내 커피산업의 발달과 더불어 커피의 수입량이 증가하는 만큼 귀중한 

유기성 자원인 커피박도 연평균 12만톤 이상 발생하고 있는 것으로 알려져 있다. 

이렇게 커피원두로부터 1차적으로 가공하여 커피를 생산한 후 발생하는 막대한 양의 

커피박은 산업용폐기물로 분류되어 폐기처분해야 하는데, 매년 산업체마다 막대한 

커피박 폐기물 처리비용이 발생하고 있는 것으로 알려져 있다. 

 따라서 우리나라와 같이 국가적으로도 농업분야에서 유기성 자원이 절대적으로 

부족하여 상토, 유박, 등의 재료들이 대부분 수입되고 있는 실정을 감안한다면 원재료 

매입비용이 적은 반면 부가가치를 창출할 있는 수익성이 매우 높은 재료로 고가로 

수입된 커피박 자원을 재활용할 수 있는 기술이 지속적으로 개발되어야할 것으로 

생각된다.

커피박으로 퇴비 만들기
 커피박 퇴비의 효율적인 제조를 위해 주재료인 커피박의 이화학성을 이해하고 

커피박의 탄소와 질소의 비율(C/N, 탄질률)을 조절할 수 있는 부재료의 선택이 

중요하다. 특히, 커피박은 질소함량이나 탄질률이 퇴비제조에 적합하지만 커피박의 

부숙을 촉진하고 이화학성을 개선할 수 있도록 도와주는 부재료의 사용이 커피박의 

퇴비화 과정에 중요하다. 



- 3 -

가. 주재료-커피박의 특징

  커피박 퇴비의 주재료인 커피박은 커피 원두의 품종(아라비카, 로부스타)이나 

어떠한 공정(산업용, 커피전문점)을 거쳐 생산되었는지에 따라 이화학성의 차이는 

있으나 제조공정에 따른 이화학성의 변이 폭이 작아 퇴비 제조의 재료로 적합하며 

커피박의 배출원별 이화학성은 다음과 같다. 

1) 커피박 배출원별 pH, EC, 및 미량원소 함량

  커피박 배출원별 pH는 5.0~5.6(평균 5.3)이었고 EC는 1.79~2.94 dS/m(평균 2.37dS/m)으로 

퇴비재료로서 적절한 범위였다. 또한 무기원소 중 마그네슘은 1.46~1.82%(평균 1.60%), 

아연(Zn) 0.84~2.92 mg/kg(평균 1.54 mg/kg), 나트륨 0.05~0.66%(평균 0.43%), 

망간(Mn) 0.02~0.10 mg/kg(평균 0.03 mg/kg)으로 낮았고 붕소(B)는 전혀 검출되지 

않았다(표 1).

표 1. 커피박 배출원별 성분함량 비교

- : 검출한계 이하로 불검출

2) 커피박 배출원별 유기물 함량과 탄질률 비교

 커피박 배출원별 유기물(Organic Matter)함량은 32.1~38.3%(평균 36.1%), 탄질률은 

21.9~27.5로 퇴비를 제조하기에 적합하였다(표 2). 

표 2. 커피박의 총탄소 함량 및 탄질률

　종류
평균 총탄소 함량

(%)
총질소

(%)
탄질률
(C/N)

전문점

(5곳)
52.2±3.1 2.4±0.2 21.9±1.9

산업용

(3곳)
52.2±1.4 1.9±0.1 27.5±1.5

 3) 커피박 배출원별 총 인산 함량

  커피박 배출원별 총 인산함량은 3.5~4.2%(평균 3.9%)이었다(그림 2).

　종류 pH
EC

(ds/m)

K2O CaO MgO Na2O 붕소
B

(mg/kg)

망간
Mn

(mg/kg)

아연
Zn

(mg/kg)-------- wt % ---------

전문점

(5곳)
5.4±0.2 2.7±0.2 6.6±2.2 1.4±0.2 1.6±0.1 0.5±0.1 - 0.03±0.0 1.7±0.8

산업용

(3곳)
5.1±0.1 1.9±0.1　 6.6±0.8 1.4±0.1 1.6±0.2 0.2±0.1 - 0.02±0.1 1.3±0.5
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그림 2. 커피박 배출원별 인산함량 비교

4) 커피박 배출원별 중금속 함량

 커피박 중금속 중 구리(Cu)는 평균 0.01 mg/kg으로 매우 낮게 검출되었고 6종의 

중금속(Cd, Cr, Pb, As, Hg)은 검출한계 이하(표 3)로 커피박은 비료관리법(농림축산식품부, 

2016)에서 정하고 있는 나트륨이나 중금속 기준에 적합하였다.

표 3. 커피박 배출원별 중금속 함량 비교

- : 검출한계 이하로 불검출

나. 커피박 부재료의 특징

  커피박 퇴비의 탄질률을 조절하고 부숙시간 및 이화학성을 개선할 수 있도록 

유기자원별 인산 함량

- 쌀겨(4.31%), 밀기울(0.78%), 채종유박(3.01%) (출처 : 유기농기술서 11)

　종류
구리
Cu

(mg/kg)

카드뮴
Cd

(mg/kg)

크롬
Cr

(mg/kg)

납
Pb

(mg/kg)

비소
As

(mg/kg)

수은
Hg

(mg/kg)

전문점
(5곳) 0.01±0.0 - - - - -

산업용
(3곳) 0.01±0.0 - - - - -

퇴비기준 <500 <5 <300 <150 <50 <2
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사용된 부재료는 우리생활 주위에서 쉽게 구할 수 있고, 경제적이며 유기물 함량이 

높은 농업부산물을 위주로 하여 선발하였으며, 다음과 같은 특성을 가지고 있기 

때문에 커피박 퇴비 제조시 용도에 맞게 부재료를 선택하여 사용하는 것이 좋다. 

 1) 부재료의 이화학성

  커피박 퇴비 제조에 사용 가능한 톱밥, 볏짚, 버섯폐배지, 한약재찌꺼기, 쌀겨, 

스테비아분말, 채종유박, 깻묵 등의 부재료 화학성 중 pH는 4.9~6.4, 총탄소 4~54%, 

총질소 0.08~10.4%, 탈질률 7.8~680로 매우 다양하였다. 유기자원의 인산 함량은 

0.12~4.31%, 칼륨 함량은 0.19~2.57%이었다. 농업부산물인 유기자원의 화학성은 

차이를 보였으며, 한약재찌꺼기의 질소함량이 가장 높았고 유기물 함량은 톱밥이 가장 

높았다(표 4).

표 4. 커피박 퇴비 부재료로 사용 가능한 유기자원의 특성

(출처 : 유기농기술서 11)

종류 pH
탄소
(%)

질소
(%)

탄질률
(C/N)

인산
(%)

칼륨
(%)

톱밥 4.9 54 0.08 680 0.12 0.19

볏짚 6.4 52 0.67 77 0.28 0.89

버섯폐배지 5.9 54 1.25 43 0.69 0.47

한약재1 5.7 5 10.4 32 0.60 0.71

한약재2 5.4 6 9.5 27 0.63 0.73

쌀겨 6.1 53 2.25 23 4.31 2.57

스테비아분말 6.4 15 0.87 19 0.27 0.84

채종유박 5.6 51 8.10 7.8 3.01 1.36

깻묵 6.3 4 8.2 26 3.60 2.50
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그림 3. 부재료의 성상 및 형태적 특성

다. 커피박 퇴비 제조 조건 

  1) 퇴비 만들기 4대 조건

 유기물 퇴비제조 조건으로 수분함량, 공기, 탄질비, 온도 등이 중요하다. 퇴비 제조시 

수분함량은 55~60% 정도가 제일 좋으며, 재료의 호기성 발효에 지속적인 산소 공급 

필요하다. 양질의 퇴비를 만들기 위해서는 무엇보다 재료로 사용되는 자재가 지닌 

기본적인 탄소와 질소 비율이 중요한데, 탄질률은 20~30:1인 것이 가장 이상적이다. 

탄질률은 퇴비의 분해 속도와 관련 있으며 지나치게 질소가 많거나 탄소성분이 많을 

경우 양질의 퇴비를 얻을 수 없다. 또한 퇴비재료를 미생물이 자연분해 하면서 열이 

발생하는데 유해미생물을 사멸시키고 양질의 퇴비를 얻기 위해서는 퇴비더미의 온도를 

50℃ 이상 유지하는 것이 좋다.

 2) 커피박 퇴비화 촉진을 위한 유기물 부재료의 혼합 

 커피박 퇴비를 만들기 위하여 첨가한 부재료의 종류에 따른 부숙 시간은 

커피박+버섯폐배지(30.5일) < 커피박+지렁이분변토(34.3일) < 커피박 단일(45.7일) 

순으로 시간이 짧게 소요되는 것으로 나타났다. 

<톱밥> <볏짚> <버섯폐배지>

<한약재 찌꺼기> <쌀겨> <스테비아 식물체 분말>

유기물 퇴비 부숙 기본 조건

- 수분함량 60%, 온도 50~70℃, 뒤집기 1회/15일(출처 : 유기농기술서 8)
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커피박 원재료 커피박 단일 부숙 커피박+버섯폐배지 커피박+지렁이분변토

그림 4. 유기자원 첨가에 의한 커피박 퇴비화 촉진효과 비교

라. 커피박 퇴비 제조 

 1) 농가활용형 커피박 퇴비 간편 제조 방법 

 유기물 퇴비제조에 있어 재료의 혼합, 수분관리 및 뒤집기를 수월하게 하고자 50L 

플라스틱 드럼통을 이용하여 농가 커피박 퇴비 간이제조기술을 개발하였다. 

 먼저 커피박을 28L 정도 채우고 커피박의 특성(페놀함량 높음)을 고려하여 부재료로 

한약재찌꺼기, 스테비아, 깻묵 등 5종을 선정하여 약 12L정도 부피가 되게  50L 

플라스틱 드럼통에 넣은 후 재료를 골고루 섞어 준다. 여기에 전체 수분함량이 

55~60% 정도 되게 골고루 물을 뿌려 준 후 드럼통을 여러 차례 돌려 골고루 

섞어준다. 수분이 조절된 커피박 퇴비 재료를 손으로 쥐었을 때 잘 뭉쳐지면 수분 

조절이 알맞게 된 것이다. 

 커피박 퇴비재료에 수분조절이 완료되면 드럼통을 쉽게 굴릴 수 있도록 평편한 

곳에 두고 2주 간격으로 한 번씩 퇴비 뒤집기를 해준다. 이 때 수분이 지나치게 

증발한 경우 적당량의 수분을 보충해 주면서 약 3개월간 전체 커피박 퇴비 재료의 

색깔이 암갈색으로 변하면서 퇴비의 온도가 더 이상 올라가지 않을 때까지 부숙을 

시킨다. 부숙이 완료된 퇴비는 그늘에서 약 30일간 후숙을 거쳐 양질의 커피박 퇴비를 

만들 수 있다.

 a : 작물별 N시비량 기준 

재료준비 재료혼합 뒤집기 후숙

o주재료 : 커피박

o부재료 : 깻묵, 쌀겨, 

스테비아 입상, 버섯

폐배지, 한약재찌꺼기

o작물별 재료 혼합비 결정a

o수분함량 : 60% 

o50L 플라스틱통 이용시 입

구에 망사 설치

o수분공급 : 60% 유지

o부숙 온도 유지: 30~51℃

o뒤집기 : 1회/2주

o커피박 후숙 판정

o최소 30일 간의 저온 

후숙
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그림 5. 유기농가 활용 커피박 퇴비 단계별 부숙정도

 2) 퇴비 간이제조기를 이용한 커피박+스테비아(8:2)혼합 퇴비제조

 커피박과 스테비아 분말을 8:2 비율로 커피박 퇴비 제조시 부숙에 적합한 온도는 

30.6~51.0℃로 50L 드럼통을 이용할 경우 장기간 부숙과정 중 수분 유지효과가 

우수하였다. 다만 커피박 퇴비 부숙과정 중에 발생하는 CO2 (1,532~6,250 ppm)를 

배출할 수 있는 구멍을 뚫어 줘야한다.

 3) 유기물 혼합 커피박 퇴비의 이화학성 변화

 커피박 퇴비제조 전후의 커피박 pH는 평균 5.4에서 5.16으로 약간 낮아졌으나 EC는 

평균 2.6 dS/m에서 7.6 dS/m로 증가했다. 퇴비의 질소(N). 인산(P). 칼륨(K) 함량은 

커피박 단독 부숙시 N 1.6%, P 3.3%, K 7.3%이고, 커피박과 깻묵을 7:3으로 혼합하여 

제조한 퇴비는 N 3.0%, P 5.8%, K 9.8% 이었다.

커피박 퇴비의 활용
가. 커피박 퇴비의 식물병 억제

  1) 커피박 배출원에 따른 주요 식물병원균에 대한 항균력 검정

 커피박 배출원에 따른 퇴비의 식물병원균의 항균력을 조사한 결과, 매장용 커피박으로 

만든 퇴비는 시들음병원균(Fusarium oxysporum)을 제외한 4종의 식물병원균 균사 생육을 

10 mm 이상 억제하며 잿빛곰팡이병원균(Botrytis cinerea)에 대한 균사생육 억제효과가 

가장 뛰어났다(표 5).

 산업용 커피박은 커피전문 매장용 커피박에 비해 항균력이 낮으나 5종의 

식물병원균 균사 생육을 억제하였으며 잿빛곰팡이병원균(B. cinerea)에 대한 균사생육 

억제효과가 가장 뛰어났다(표 5).

표 5. 커피박 배출원별 퇴비 추출물의 중요 식물병원균의 균사생육 억제효과 

<베드형 커피박퇴비 제조> <직립형 커피박퇴비 제조>
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 2) 유기자재 혼합 커피박 퇴비 추출물의 점무늬병(Alternaria altanata) 발아 억제효과

 유기자재 혼합 커피박의 종류별 점무늬병원균(A. altanata)의 포자발아 억제효과를 

조사하였더니 무처리에 비해 포자발아 및 균사 신장을 억제하였으며, 무처리의 경우 

점무늬병원균의 포자 발아관의 길이가 420 ㎛ 이상 신장하였으나, 5% 커피박+스테비아 

처리는 점무늬병원균의 포자 발아관의 길이를 40~70㎛로 억제하였다.

 3) 커피박 퇴비 처리방법에 따른 엽채류 토양병원균에 대한 억제효과(온실)

 유기자재 혼합 커피박의 종류별 상추 균핵병 방제효과는 퇴비 종류에 따라 차이는 

있으나 무처리에 비해 66.7% 이상 균핵병 발생을 억제하였으며, 4종의 퇴비 중 10% 

커피박+스테비아가 88.9%의 방제가로 가장 우수하였다(표 6).

 

표 6. 유기물 혼합 커피박 퇴비 농도별 상추 균핵병 발생억제 효과(시설하우스)

처리(v/v)
균핵병  발병율(%) 방제가

(%)5일 10일 15일

10% 커피박 0.0±0.0 10.0±0.8 30.0±2.2 66.7

10% 커피박+스테비아 0.0±0.0 0.0±0.0 10.0±1.1 88.9

10% 커피박+밀기울 0.0±0.0 0.0±0.0 20.0±1.2 77.8

10% 커피박+깻묵 0.0±0.0 0.0±0.0 20.0±0.8 77.8

무처리 0.0±0.0 40.0±2.4 90.0±5.1 -
 

커피박　

균핵병 균사생육 저지원의 길이(mm)

모잘록병

(Rhizoctonia   solani)

균핵병

(Slerotinia sclerotiorum)

시들음병

(Fusarium   oxysporum)

역병

(Phytophthota capsici)
잿빛곰팡이병

(Botrytis cinerea)
전문점

(5곳)
13.0±1.7 10.8±0.4 8.4±0.1 13.1±1.2 13.8±0.8

산업용

(3곳)
9.3±0.1 9.1±0.2 6.5±0.1 8.7±0.3 10.0±0.4

활용 Tip

- 잿빛곰팡이병(B. cinerea)에 대한 항균력이 우수함

- 커피박 퇴비는 항균력을 가지고 있어 토양병 방제에 활용이 가능함
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  4) 유기자재 혼합 커피박 퇴비 토양처리에 의한 토양 병원균 밀도 감소 효과(농가포장)

 10% 커피박:깻묵(7:3)과 10% 커피박:버섯(7:3) 처리가 커피박 단독처리에 비해 토양 

중 상추의 주요 식물 병원균인 모잘록병, 균핵병, 시들음병, 뿌리썩음병원균의 밀도를 

감소시켰다(표 7).

표 7. 유기자재 혼합 커피박 퇴비 상추 토양처리에 따른 식물 병원균의 밀도변화

나. 커피박 달팽이 유인트랩

 1) 달팽이류 유인 커피 유인트랩 제조

 엽채류 재배지에서 문제가 되는 달팽이류를 방제하고자 천연유인제로 맥주(마시고 

남은 맥주를 재활용하면 더욱 좋다)를 이용하였으며 유인돼 달팽이류를 죽일 수 

있도록 인스턴트 커피가루(페트병 1개에 1스푼의 커피), 커피찌꺼기(가까운 커피 

전문점에서 무료로 구할 수 있음), 담배가루(페트병 1개에 1/2개피) 등을 이용하였다. 

커피박과 맥주를 이용한 달팽이 유인트랩 제조방법은 다음과 같다.

① 달팽이를 유인하는 집을 만들기 위해 빈 페트병을 아래 그림과 같이 땅에 묻힐 

부분을 10cm 정도 남겨두고 그 윗부분에 달팽이가 충분히 들어올 수 있도록 기둥이 

되는 부분을 제외하고 4면을 잘라 문을 만들어 준다.

② 달팽이를 유인하는 집이 완성되면 여기에 마시고 남은 맥주나 새 맥주를 

종이컵으로 1컵 정도 부어준다.

③ 달팽이집으로 유인된 달팽이를 꼼작 못하게 하기 위해서는 맥주에 커피가루 

1스푼이나 담배 1/2 개피를 넣어주면 유인트랩이 완성된다.

④ 달팽이를 방제하기 위해서는 설치하는 시기가 중요한데 달팽이가 야행성인 것을 

감안하여 채소밭 주위에 2m 간격으로 해질 무렵에 설치하는 것이 효과적이다.

⑤ 한 번 설치하여 맥주만 보충해 주면 지속적으로 효과를 볼 수 있다.

　처리(v/v)
토양 병원균 밀도(cfu/g)

모잘록병
(Rhizoctonia   solani)

균핵병
(Slerotinia sclerotiorum)

시들음병
(Fusarium   oxysporum)

뿌리썩음병
(Pythium sp.)

10% 커피박 11.3±1.5 5.0±1.0 5.7±0.6 2.7±0.6

10% 커피박+버섯(7:3) 9.0±1.0 0.3±0.6 0.0±0.0 0.3±0.6

10% 커피박+깻묵(7:3) 6.0±1.0 0.3±0.6 0.7±1.2 0.3±0.6

10% 유박 41.0±6.0 48.0±2.0 25.7±4.5 7.7±2.5
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<맥주를 이용한 달팽이 유인> <페트병을 이용한 달팽이 유인트랩 >

그림 6. 맥주 향에 의한 달팽이류 유인트랩

 2) 커피 유인트랩을 이용한 달팽이류 유인 및 방제효과

 달팽이 유인트랩에 맥주만 넣어 둔 곳은 민달팽이나 명주달팽이가 유인되었으나 

달팽이가 모두 도망갔으며 맥주+커피, 커피박, 담배가루 처리구에서는 2회 조사하였더니 

민달팽이나 명주달팽이의 포획수가 꾸준히 증가하여 3일차 전체 포장의 달팽이 

발생수가 감소하는 것으로 나타났다(표 9).

 맥주에 대한 달팽이류의 유인효과는 뛰어나 설치 후 지속적인 유인이 가능하며 

커피 또는 커피박, 담배(Nicotin)에 의한 달팽이류 포살효과가 효과와 유사하였다. 다만 

주위 환경에 따라 빨리 맥주가 건조해 진기 쉬워 유인제인 맥주를 가끔 보충해 줄 

필요가 있다.

표 8. 맥주 유인트랩을 이용한 상추 달팽이류 방제효과(농가포장)

※ 트랩 : 4m 간격으로 3반복 설치, 포획수 조사 : 주 1회 

　처리

민달팽이 포획수(마리) 명주달팽이 포획수(마리)

1차
(4월24일)

2차
(5월1일)

3차
(5월8일)

1차
(4월24일)

2차
(5월1일)

3차
(5월8일)

맥주(100ml)+커피박(2g) 21.3±3.1 26.0±2.0 14.7±3.1 3.7±1.2 1.7±0.6 3.0±1.7

맥주(100ml)+커피박(5g) 19.7±3.5 28.0±2.6 14.3±1.5 3.3±1.5 1.7±0.6 5.0±1.0

맥주(100ml)+커피박(10g) 20.3±3.5 25.7±1.5 14.7±2.1 4.0±1.0 3.0±1.0 2.7±0.6

맥주(100ml)+담배잎(2g) 19.0±2.6 25.0±3.0 12.3±3.2 3.7±0.6 2.3±0.6 2.7±0.6

맥주(100ml) 0.0±0.0 0.0±0.0 0.0±0.0 0.0±0.0 0.0±0.0 0.0±0.0
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그림 7. 달팽이류에 의한 양상추 피해 및 커피박 유인트랩

다. 커피박 퇴비의 작물 생육 촉진효과

  1) 유기자원 혼합 커피박 퇴비처리에 의한 엽채류 발아율 및 생육 촉진효과(온실시험)

  6종의 유기자재 혼합 커피박 퇴비가 상추, 배추, 고추 종자의 발아율에 주는 영향은 

모두 동일하였다. 커피박 퇴비를 처리한 작물의 유묘의 생육은 커피박+깻묵(7:3)퇴비가 

상추(141.4 g). 배추(841.4 g), 풋고추(641.4 g)의 생육을 촉진하는 것으로 나타났다(표 9).

표 9. 커피박 퇴비를 이용한 엽채류 종자 발아율 및 생육 촉진효과

 ※ 버섯 : 느타리버섯폐배지

  2) 커피박 퇴비 처리농도에 따른 배추유묘의 생육촉진 효과(포트시험)

  커피박 퇴비의 처리농도별 배추유묘의 생육촉진 효과는 커피박+깻묵(7:3)퇴비를 

배추유묘 정식 전 토양에 혼화처리한 후 배추유묘(4엽기)를 정식하였더니, 2.5% 커피박 

퇴비처리가 무처리에 비해 배추유묘 생육이 가장 좋으며 15% 이상의 커피박 퇴비를 

처리할 경우 무처리에 비해 배추의 생육 억제되었다(표 10).

표 10. 커피박 퇴비 토양처리농도에 따른 배추유묘 생육 비교

처리(v/v)
상추 배추 고추

발아율(%) 생체중(g/주) 발아율(%) 생체중(g/포기) 발아율(%) 생체중(g/주)

10% 커피박 100 106.6±3.6 100 706.6±33.6 100 406.6±13.6

10% 커피박+버섯(9:1) 100 115.8±4.2 100 815.8±24.2 100 515.8±14.2

10% 커피박+버섯(8:2) 100 125.4±5.2 100 825.4±35.2 100 525.4±11.2

10% 커피박+버섯(7:3) 100 135.4±3.6 100 835.4±23.6 100 535.4±13.6

10% 커피박+깻묵(9:1) 100 130.4±3.1 100 848.4±13.1 100 530.4±13.1

10% 커피박+깻묵(8:2) 100 138.5±4.1 100 878.5±24.1 100 538.5±14.1

10% 커피박+깻묵(7:3) 100 141.4±6.3 100 941.4±16.3 100 641.4±16.3

관행(유박) 100 119.2±5.4 100 789.2±35.4 100 489.2±15.4

<달팽이 피해> <맥주+커피박 트랩>
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그림 9. 커피박 퇴비 토양처리농도에 따른 배추 지상부(A)와 지하부(B) 생육 비교

3) 커피박 퇴비 처리에 따른 적상추 유묘의 생육촉진 효과(농가포장시험)

  10% 커피박 퇴비 처리에 따른 상추생육에 미치는 영향은 10% 커피+깻묵(7:3) 

처리에서 상추의 엽장과 엽폭이 무처리에 비해 우수하였으며, 상추의 엽수는 10% 

커피+버섯(7:3)처리가 가장 많았다(표 11). 따라서 엽채류의 재배 목적에 따라 커피박의 

종류와 농도를 선택할 필요가 있을 것으로 생각한다.

표 11. 커피박퇴비 토양처리에 의한 상추생육에 미치는 영향

4) 커피박 퇴비의 상추 수량 증수효과(농가포장시험)

 농가포장에서 커피박 퇴비가 상추의 수량에 미치는 영향은 무처리에 비해 10% 

커피+깻묵(7:3)을 처리한 상추의 생육이 촉진되었으며, 관행재배시 사용하는 

유박처리대비 10% 커피+깻묵(7:3) 처리에서 50% 이상 상추의 수량이 증수되었다(표 

 커피박 퇴비 처리량

(v/v, %)

생체중(g)

지상부 지하부

2.5 105.0±10.5 10.6±1.2

5.0 56.6±8.2 13.7±1.3

10.0 16.0±2.2  3.2±0.7

15.0  8.3±2.5  2.5±0.1

20.0  3.8±1.3  0.9±0.1

무처리 7.2±1.5  2.8±0.2

처리(v/v) 엽장(cm) 엽폭(cm) 엽수(장)

10% 커피박 17.5±1.9  7.0±0.8  7.2±0.4

10% 커피박+버섯(7:3) 22.7±2.0 10.9±0.8 11.2±0.4

10% 커피박+깻묵(7:3) 25.0±1.8 11.0±0.6 10.6±0.9

10% 유박(관행) 18.9±1.3  7.3±1.1  6.4±0.9
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12). 퇴비 처리구 수량이 증가한 것은 관행재배구에 비해 커피박 퇴비 처리구에서 

토양병 발생률이 낮았기 때문이다.

표 12. 커피박퇴비 토양처리에 의한 상추수량 증수효과

5) 커피박 퇴비 처리에 따른 생강수량 증수효과(농가포장시험)

 커피박 퇴비 처리시 생강의 초장은 20% 커피박 퇴비 처리가 관행재배구(유박처리)에 

비해 평균 14 cm 이상 더 신장하였으며 수확기에 10% 커피박 퇴비 처리구의 생강 근경 

무게가 관행재배구(유박처리)에 비해 705g 이상 증가하였다(표 13).

표 13. 커피박+깻묵(7:3) 퇴비 처리농도에 의한 생강 생육향상

 처리(v/v)
생강 초장 (cm)

무게(g)
평균 최대 최소

유박 57.2±1.4 62.0 54.0  433.0

10% 커피박+깻묵(7:3) 67.0±1.3 72.0 62.0 1,138.0

20% 커피박+깻묵(7:3) 71.4±1.1 76.0 67.0  812.0

그림10. 10% 커피박+깻묵(7:3) 퇴비 처리에 의한 생강수량 증수효과

처리(v/v) 포기 무게(g) 뿌리 무게(g) 뿌리길이(cm) 수량(kg/3.3m2)

10% 커피박+깻묵(7:3) 31.9±2.4 2.7±0.3 22.6±2.4 2.1±0.2

10% 유박(관행) 21.2±2.3 1.6±0.2 18.1±1.7 1.4±0.1

<10% 커피박+깻묵 퇴비 생강생육 촉진> <10% 커피박+깻묵 퇴비 생강수량 증수>
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